








mortadella
stracciata di bufala campana, mortadella IGP, granella e pesto di pistacchio di Bronte
buffalo mozzarella from Campania, PGI mortadella, grains and Bronte pistachio pesto,

Crocchettoni

8.00

prosciutto
pesto di rucola, pomodorino candito e prosciutto irpino
rocket pesto, candied cherry tomato and Irpinia ham

8.00

Arancino

Frittatine
aglio, olio e peperoncino
bucatino pastificio Setaro, besciamella all’aglio dell’Ufita, cremoso al peperoncino e
olio al prezzemolo
Ufita garlic bechamel, chilli cream and parsley oil

classica
bucatino Pastificio Setaro, besciamella, pisellini, prosciutto cotto, mozzarella del monti
Lattari, parmigiano reggiano
Pastificio Setaro bucatino, béchamel sauce, peas, cooked ham, mozzarella from Monti Lattari,
parmigiano reggiano

4.00

riso carnaroli, pomodoro san Marzano, melenzane, parmigiano reggiano,
provola di Agerola, salsiccia di maialino nero casertano.
Carnaroli rice, San Marzano tomato, aubergines, Parmigiano Reggiano, Agerola provola, Caserta
black pig sausage

4.00

ciurillo
bucatini pastificio Setaro, crema di ciurilli al limone, provolone del monaco e chips di
ciurilli all’uscita
ciurilli cream with lemon, provolone del monaco and ciurilli chips at the end

4.00

Tris di montanarine
pomodoro e formaggio

6.00

mortadella, stracciata di bufala e zeste di limone

nerano, chips di zucchine e scaglie di provolone

Ciurillo ripieno
 ricotta “antica Pompei” caseificio Cetotto, pepe , sale,  parmigiano reggiano.

2.50

classico
patata di Avezzano, sale, pepe e parmigiano reggiano
Avezzano potato, salt, pepper and Parmigiano Reggiano

8.00

4.00







margherita a ruota di carro
pomodoro San Marzano D.o.p, fior di latte di Agerola, basilico napoletano, all’uscita
olio EVO Tenuta Nunziata
San Marzano Dop tomato, fior di latte from Agerola, Neapolitan basil, Tenuta Nunziata EVO oil at
the exit

7.50

regina margherita
pomodoro San Marzano dop, fior di latte di Agerola, parmigiano 24 mesi, basilico
napoletano all’uscita olio Evo Tenuta Nunziata
San Marzano DOP tomato, fior di latte from Agerola, 24 month parmesan, Neapolitan
basil with Tenuta Nunziata extra virgin olive oil

6.00

marinara
pomodoro San Marzano dop, origano, olio all’aglio, basilico napoletano 
San Marzano DOP tomato, oregano, garlic oil, Neapolitan basil

4.50

napoletana
pomodoro San Marzano dop, origano, acciughe sorrentine, olive taggiasche,
pomodorino ciliegino, olio all’aglio, basilico naopoletano
San Marzano DOP tomato, oregano, Sorrento anchovies, Taggiasca olives, cherry tomato, garlic
oil, Neapolitan basil

5.50

bufalina dop
pomodoro San marzano Dop, bufala campana, pomodorino ciliegino, basilico
napoletano all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata.
San Marzano DOP tomato, buffalo mozzarella from Campania, cherry tomato, Neapolitan basil from
Tenuta Nunziata EVO oil.

8.50

capricciosa
pomodoro San Marzano Dop, prosciutto cotto, funghi champignon, olive taggiasche,
carciofini, fior di latte di Agerola, basilico napoletano all’uscita olio EVO Tenuta
Nunziata.
San Marzano DOP tomato, cooked ham, champignon mushrooms, Taggiasca olives, artichokes, fior di latte
from Agerola, Neapolitan basil with Tenuta Nunziata EVO oil

8.00

diavola
pomodoro San Marzano Dop, salame napoletano, olio piccante, fior di latte di Agerola,
fili di peperoncino, basilico napoletano, all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata.
San Marzano Dop tomato, Neapolitan salami, spicy oil, Agerola fior di latte, chilli pepper threads,
Neapolitan basil, Tenuta Nunziata EVO at the exit

6.50

bocconcina
cornicione ripieno di ricotta “antica Pompei” caseificio Celotto, pomodoro San Marzano
Dop, pomodorini semi dry, all’uscita basilico napoletano, ciliegine di mozzarella e olio
EVO Tenuta Nunziata.
Cornice filled with Fuscella ricotta, San Marzano Dop tomatoes, semi-dry cherry tomatoes, Neapolitan basil
at the end, mozzarella cherries and Tenuta Nunziata EVO oil

10.00





crocco pizza
panna, prosciutto cotto, fior di latte di Agerola, crocchè di patate di Avezzano, basilico
napoletano, all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata
cream, cooked ham, fior di latte from Agerola, fried croquettes, Neapolitan basil, Tenua Nunziata
EVO oil at the end

8.00

cip & ciop
wurstel  di suino, fior di latte di Agerola, patatine fritte di Avezzano, all’uscita olio Evo
Tenuta Nunziata
Pork frankfurters, fior di latte from Agerola, french fries of our own production, Tenuta
Nunziata extra virgin olive oil at the exit

8.00

12.00

9.00gika dop
pomodorino giallo in acqua e sale, pancetta casertana, fior di latte di Agerola, scaglie di
parmigiano 24 mesi, basilico napoletano all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata.
yellow cherry tomato in water and salt, Casertana pancetta, fior di latte from Agerola, 24 month old
parmesan flakes, Neapolitan basil with Tenuta Nunziata EVO oil

12.00bocconcella
cornicione ripieno di ricotta “antica Pompei” caseificio Celotto,  Fior di latte di Agerola,
all’uscita mortadella IGP, crocchè di patate di Avezzano, granella e crema di pistacchio
di Bronte,  basilico napoletano all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata.
cornice filled with fuscella ricotta, Neapolitan salami, Fior di latte from Agerola, IGP mortadella on the side,
fried crocchè of our own production, chopped pistachios, pistachio cream, Neapolitan basil on the side with
Tenuta Nunziata EVO oil.

10.00antica napoli
cornicione ripieno di ricotta di fuscella, salame napoletano ,fior di latte di Agerola,
all’uscita tarallo napoletano sbriciolato,  basilico napoletano,  olio EVO Tenuta
Nunziata.
cornice filled with fuscella ricotta, Neapolitan salami, fior di latte from Agerola, crumbled
Neapolitan tarallo on top, Neapolitan basil, Tenuta Nunziata EVO oil

8.50

la delicata 
Fior di latte dei monti Lattari, patate di Avezzano al forno, all’uscita prosciutto cotto
arrosto Fiorucci “L’arrosto del Caminetto”, Asiago dop. Olio EVO Tenuta Nunziata
fior di latte. baked potatoes, cooked hamo asiago cheese, EVO olio

primavera
pomodorino cotto al forno, fior di latte di Agerola, all’uscita prosciutto crudo irpino,
topping di rucola selvatica, scaglie di grana 24 mesi, olio EVO Tenuta Nunziata.
Baked cherry tomato, fior di latte from Agerola, raw ham at the end, wild rocket topping, 24
month parmesan flakes, Tenuta Nunziata EVO oil.



la baciata
composta da doppio panetto di impasto con consistenza croccante, scarola riccia
campana condita, pomodorino ciliegino, origano, antico aglio dell’Ufita e peperoncino,
salsa segreta del pizzaiolo, stracciata di bufala campana e zeste di lime, olio EVO
Tenuta Nunziata 
double loaf of dough, with a crunchy consistency, seasoned curly escarole from Campania,
cherry tomato, oregano, ancient Ufita garlic and chilli pepper, pizza chef's secret sauce,
Battipaglia buffalo stracciata and lime zests, Tenuta Nunziata EVO oil

12.00

fiumarella
antichi pomodori di Napoli, peperoncini verdi del fiume in tre cotture, pomodorino del
piennolo, all’uscita bacon croccante, cremoso al basilico napoletano, olio EVO Tenuta  
Nunziata
tomatoes from Naples, green chillies from the river cooked three times, cherry tomatoes from
Piennolo, crispy bacon on the side, creamy with Neapolitan basil, Tenuta Nunziata EVO oil

12.00

la facchiana
crema di patate di Avezzano al burro, bronoise di zucchine, peperoni, melanzane,
carote di Polignano a mare, basilico napoletano fritto,  olio EVO Tenuta Nunziata
Avezzano potato cream with butter, four types of vegetables: courgettes, peppers, aubergines,
Polignano a mare carrots cut brunoise, fried Neapolitan basil, Tenuta Nunziata EVO oil

12.00

puttanesca scomposta
fior di latte di Agerola, all’uscita crema di pomodorino giallo vesuviano, crema di
pomodorino del piennolo, salsa di capperi di salina, polvere di olive taggiasche,
cremoso al basilico, olio EVO Tenuta Nunziata.
fior di latte, at the end cream of Vesuvian yellow cherry tomatoes, cream of Piennolo cherry
tomatoes, Salina caper sauce, Taggiasca olive powder, basil cream, EVO oil

12.00

la cremosa aglio, olio e peperoncino
besciamella all’antico aglio dell’ ufita, fior di latte di Agerola, crema di peperoncino
calabrese, olio al prezzemolo, olio EVO Tenuta Nunziata.
Ufita garlic béchamel, fior di latte, Calabrian chilli cream, pezzemolo oil, EVO oil

10.00



nonna Luisella 2.0
cornicione ripieno di vellutata di melanzane, antichi pomodori di Napoli, fior di latte di
Agerola, chips di melanzane, parmigiano reggiano 24 mesi, cremoso al basilico, olio EVO
Tenuta Nunziata
Cornice filled with aubergine cream, ancient tomatoes from Naples, fior di latte from
Agerola, aubergine chips, 24 month Parmigiano Reggiano, basil cream, Tenuta Nunziata
EVO oil

12.00

a ciurill
base di crema di zucchine e lime, ciurilli ripassati in padella, provola di Agerola,
all’uscita fiori di zucchine a crudo, maionese di alici di Menaica, cacioricotta del
Cilento, cremoso al basilico, all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata
base of courgette and lime cream, sautéed ciurilli, provola cheese, raw courgette flowers at the
end, cacioricotta anchovy mayonnaise, basil cream. EVO oil at the end

13.00

13.00la 100 giorni
crema di piselli 100 giorni, fior di latte di Agerola, all’uscita crema di pancetta
casertana, cialde di parmigiano, basilico napoletano, olio EVO Tenuta Nunziata.
pea cream, fior di latte, bacon cream at the end, parmesan wafers, Neapolitan basil, EVO oil










