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CELOTTO SAVERIO







classico

patata di Avezzano, sale, pepe e parmigiano reggiano
Avezzano potato, salt, pepper and Parmigiano Reggiano

mortadella

stracciata di bufala campana, mortadella IGP, granella e pesto di pistacchio di Bronte
buffalo mozzarella from Campania, PGl mortadella, grains and Bronte pistachio pesto,

prosciutto

pesto di rucola, pomodorino candito e prosciutto irpino
rocket pesto, candied cherry tomato and Irpinia ham

riso carnaroli, pomodoro san Marzano, melenzane, parmigiano reggiano,

provola di Agerola, salsiccia di maialino nero casertano.
Carnaroli rice, San Marzano tomato, aubergines, Parmigiano Reggiano, Agerola provola, Caserta
black pig sausage

aglio, olio e peperoncino

bucatino pastificio Setaro, besciamella all’aglio dell’Ufita, cremoso al peperoncino e
olio al prezzemolo

Ufita garlic bechamel, chilli cream and parsley oil

classica

bucatino Pastificio Setaro, besciamella, pisellini, prosciutto cotto, mozzarella del monti
Lattari, parmigiano reggiano

Pastificio Setaro bucatino, béchamel sauce, peas, cooked ham, mozzarella from Monti Lattari,
parmigiano reggiano

ciurillo

bucatini pastificio Setaro, crema di ciurilli al limone, provolone del monaco e chips di
ciurilli alluscita
ciurillicream with lemon, provolone del monaco and ciurilli chips at the end

e pomodoro e formaggio
* nerano, chips dizucchine e scaglie di provolone
e mortadella, stracciata di bufala e zeste di imone

ricotta “antica Pompei” caseificio Cetotto, pepe, sale, parmigiano reggiano.
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margherita a ruota di carro 7.50

pomodoro San Marzano D.o.p, fior di latte di Agerola, basilico napoletano, all’uscita
olio EVO Tenuta Nunziata

San Marzano Dop tomato, fior di latte from Agerola, Neapolitan basil, Tenuta Nunziata EVO oil at
the exit

6.00

regina margherita
pomodoro San Marzano dop, fior di latte
napoletano all’uscita olio Evo Tenuta Nun
San Marzano DOP tomato, fior di lat
basil with Tenuta Nunziata extra vi

ola, parmig 24 mesi, basilico

Agerola, 24 month pa
ive oil

an, Neapolitan

marinara 4.50

pomodoro San Marzang
San Marzano DOP tomato

p, origano, olio all’aglio, basilico napoletano
gano, garlic oil, Neapolitan basil

napoletana 5.50

pomodoro San

pomodorino ci
San Marzano DG
oil, Neapolitan t

irzano dop, origano, acciughe sorrentine, olive taggiasche,

ino, olio all’aglio, basilico naopoleta
omato, oregano, Sorrento anchovies, Tagg

cherry tomato, garlic

bufalinc
pomodoro

napoletano
San Marzano
Tenuta Nunzic

ofe) 8.50
marzano Dop, bufala can
uscita olio EVO Tenuta Nunzia

)P tomato, buffalo mozzarella fr.
VO oil.

a, pomodor ciliegino, basilico

ampania, cherry to Neapolitan basil from

capriccio 8.00
pomodoro San Mo op, prosciutto cotto, funghi ¢
carciofini, fior di latte di Agerola, basilico napo
Nunziata.

San Marzano DOP tomato, cooked ham, champignon mu.
from Agerola, Neapolitan basil with Tenuta Nunziata EVO

olive taggiasche,
EVO Tenuta

ves, artichokes, fior di latte

diavola 6.50

pomodoro San Marzano Dop, salame nap

fili di peperoncino, basilico napoletano, al
San Marzano Dop tomato, Neapolitan salami,
Neapolitan basil, Tenuta Nunziata EVO at the exit

e, fior di latte di Agerola,

ta Nunziata.
di latte, chilli pepper threads,

bocconcina 10.00

cornicione ripieno di ricotta “antica Pomp
Dop, pomodorini semi dry, all'uscita basilic

EVO Tenuta Nunziata.
Cornice filled with Fuscella ricotta, San Marzano Dop tomatoes, semi-dry cherry tomatoes, Neapolitan basil
at the end, mozzarella cherries and Tenuta Nunziata EVO oil

elotto, pomodoro San Marzano
ano, ciliegine di mozzarella e olio

Tutte le nostre pizze sono disponibili anche GLUTEN FREE con l'aggiunta di 1,00 Euro!







crocco pizza 8.00

panna, prosciutto cotto, fior di latte di Agerola, crocché di patate di Avezzano, basilico
napoletano, all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata

cream, cooked ham, fior di latte from Agerola, fried croquettes, Neapolitan basil, Tenua Nunziata
EVO oil at the end

8.00

cip & ciop
wurstel di suino, fior di latte di Agerola, pa
Tenuta Nunziata

Pork frankfurters, fior di latte from Ag
Nunziata extra virgin olive oil at the

e di Ave all’uscita olio Evo

. french fries of our own'production, Tenuta

la delicata 12.00

Fior di latte dei monti La
arrosto Fiorucci “L’arros
fior di latte. baked potatc

, patate di Avezzano al forno, all’uscita prosciutto cotto
el Caminetto”, Asiago dop. Olio EVO Tenuta Nunziata
ooked hamo asiago cheese, EVO olio

gika dop 9.00
pomodorino giallo
parmigiano 24 me
yellow cherry tom

parmesan flakes,

acqua e sale, pancetta casertana, fior di latte di Agerola, scaglie di
asilico napoletano all'uscita olio EVO Tenuta.Nunziata.

n water and salt, Casertana pancetta, fior @ m Agerola, 24 month old
volitan basil with Tenuta Nunziata EVO oil

bocconcella 12.00

cornicione 2no di ricotta “antica Pompei” cc cio Celotto, di latte di Agerola,
all’uscita adella IGP, crocche di patate a ezzano, granellc rema di pistacchio
di Bronte, ilico napoletano all’uscita oli O Tenuta Nunzia
cornice filled fuscella ricotta, Neapolitan sala or di latte from Agerolq,
fried crocché ¢ r own production, choppea ios, pistachio cream, Neq,
Tenuta Nunziat O oil.

mortadella on the side,
an basil on the side with

antica napo 10.00

cornicione ripieno di ricotta di fuscella, salame
all’uscita tarallo napoletano sbriciolato, bas

Nunziata.
cornice filled with fuscella ricotta, Neapolitan s
Neapolitan tarallo on top, Neapolitan basil, Tenut

r di

e di Agerola,
olio EVO Tenuta

2

from Agerola, crumbled

primavera 8.50

pomodorino cotto al forno, fior di latte

topping di rucola selvatica, scaglie di gra
Baked cherry tomato, fior di latte from Age
month parmesan flakes, Tenuta Nunziata EVC

\gerola, all’
4 mesi, olio
, raw ham a

a prosciutto crudo irpino,

Tenuta Nunziata.
e end, wild rocket topping, 24

Tutte le nostre pizze sono disponibili anche GLUTEN FREE con l'aggiunta di 1,00 Euro!




la cremosa aglio, olio e peperoncino 10.00

besciamella all’antico aglio dell’ ufita, fior di latte di Agerola, crema di peperoncino

calabrese, olio al prezzemolo, olio EVO Tenuta Nunziata
Ufita garlic béchamel, fior di latte, Calabrian chilli cream

il

puttanesca scomposta 12.00
fior di latte di Agerola, all’uscita ¢ a di pomodorino giallo vesu o, crema di
pomodorino del piennolo, salsa apperi di salina, polvere di o taggiasche,

cremoso al basilico, olio EVO Te unziata.

fior di latte, at the end cream o suvian yellow cherry tomatoes, cream ¢ ennolo cherry

tomatoes, Salina caper sauce, asca olive powder, basil cream, EVO oil

la baciata 12.00
composta da dopp yanetto di impasto con consistenza croccante, scarola riccia

campana condita, odorino ciliegino, origano, antico aglio dell’Ufita e peperoncino,

salsa segreta de zajolo, stracciata di bufala campana e e di lime, olio EVO

Tenuta Nunziata

double loaf of di , with a crunchy consistency, seasoned esc e from Campania,

cherry tomato, gano, ancient Ufita garlic and chilli p °r, pizza of's secret sauce,

Battipaglia buffalo stracciata and lime zests, Tenuta Nunzia O oil

fiumare 12.00
antichi pomodori di Napoli, peperoncini ve del fiume in tre cott pomodorino del

piennolo, al jta bacon croccante, so al basilico napoleta olio EVO Tenuta

Nunziata

tomatoes from green chilli the river cooked three times, rry tomatoes from

Piennolo, crispy bac 2eamy with Neapolitan basil, Tenutaf jiata EVO oil

la facchiana 12.00

crema di patate di Avezzano al burro, brono di zucchine peroni, melanzane,
carote di Polignano a mare, basilico napoletan to, olio EVO uta Nunziata
Avezzano potato cream with butter, four types of etables: courg S, peppers, aubergines,
Polignano a mare carrots cut brunoise, fried Neap n basil, Tenuta 1ziata EVO oil

Tutte le nostre pizze sono disponibili anche GLUTEN FREE con l'aggiunta di 1,00 Euro!




nonna Luisella 2.0 12.00
cornicione ripieno di vellutata di melanzane, antichi pomodori di Napoli, fior di latte di

Agerola, chips di melanzane, parmigiano reggiano 24 mesi, cremoso al basilico, olio EVO

Tenuta Nunziata
Cornice filled with aubergine cream, ancient s fro s, fior di latte from
Agerola, aubergine chips, 24 month Parmigi eggiano, basil cre Tenuta Nunziata
EVO oil

a ciurill 13.00
base di crema di zucchi ime, ciurilli ripassati in padella, [ ola di Agerola,

all’uscita fiori di zucchir crudo, maionese di alici di Menaica, cacioricotta del

Cilento, cremoso al basilico, all’uscita olio EVO Tenuta Nunziata

base of courgette and li ream, sautéed ciurilli, provola cheese, raw courgette flowers at the

end, cacioricotta anchc ayonnaise, basil cream. EVO oil at the end

la 100 gio 13.00

crema di pise
casertana, ciq
pea cream, fior ¢

00 giorni, fior di latte di Agerola us crema di pancetta
di parmigiano, basilico napoletano, VO Tenuta Nunziata.
e, bacon cream at the end, parmesan wafe eapolitan EVO oil

Tutte le nostre pizze sono disponibili anche GLUTEN FREE con l'aggiunta di 1,00 Euro!
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E artigianale, quindi Viva.
E territoriale.

Prodotta con materie prime italiane, selezionate e di alta qualita.
Fermenta in Irpinia da acqua di sorgente, l'orzo e coltivato
e maltato a pochi chilometri dal birrificio.
Luppoli di tutto il mondo si mescolano ai luppoli italiani
per creare bouquet di aromi senza confini,






e
la nostra selezione

in bottiglia

GLUTEN-FREE ALE 7/ 5% Vol. 6 ' 50

Una birra chiara sbarazzina, adatta a tutti. Dal colore giallo dorato e la schiuma bianca,
sorprende per l'eleganza al naso, dove si alternano note floreali e leggeri sentori speziati.

Il sorso é invitante, con una dolcezza iniziale che prosegue in maniera armonica
l'esperienza olfattiva. Il corpo leggero e il finale secco rendono questa birra molto beverina.

‘Desnuda eres tan simple como una de tus manos” 'elogio della donna descritta da Neruda,
che tanto somiglia all'eleganza della nostra birra senza glutine.
Contenuto di glutine <20 ppm

ABBINAMENTI
iVerdure, insalate, salumi magri, formaggi freschi.

INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito.

BELGIAN GOLDEN STRONG ALE 7/ 8% Vol. 6 ’ 50

La birra chiara che ti sorprende. Dietro il colore giallo dorato e la schiuma bianca,

si nasconde una birra complessa, dalle note aromatiche che ricordano la frutta a pasta
bianca, con un finale speziato. Il sorso e avvolgente e caldo, con un ingresso dolce,

ben presto bilanciato da un elegante amaro. Il corpo pieno e la buona secchezza finale
completano l'esperienza sensoriale.

Mida era il Re della mitologia greca, il cui tocco trasformava tutte le cose in oro, come
il colore di questa birra, che sembra essere stata sfiorata dalle dita regali.

ABBINAMENTI
Pizza quattro formaggi, formaggi stagionati, dolci fritti con crema.

INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, zucchero candito, luppolo, lievito.

AMERICAN IPA 7 7,5% Vol. 6 ' O O

Birra ambrata per gli amanti del carattere deciso. La schiuma avorio custodisce i segreti
di questa birra esplosiva. Al naso regala intense note di agrumi che avvolgono quelle

di caramello. Il sorso é rotondo e caratterizzato da un continuo rincorrersi di note dolci

e amare, ben integrate tra loro. Il finale morbido, con il corpo pieno e il calore finale
sono le sensazioni tattili che completano l'assaggio.

Amarantos indica tutto cio che dura molto, che persiste, come l'aroma e il gusto di questa
birra, che non lasciano indifferente chi la beve.

ABBINAMENTI
Pizza salsiccia e friarielli, salumi, formaggi semi-stagionati.

INGREDIENTI

Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito.




e
la nostra selezione

alla spina/ 0,30l

SAVA

ITALIAN KELLER 7/ 5% Vol. 4 ' 50

E la birra chiara per eccellenza, da colore giallo dorato e la schiuma bianca,

molto fine e persistente. Al naso si presenta con un elegante equilibrio tra le note maltate,
che ricordano la crosta di pane, e quelle erbacee dei luppoli. Il sorso e a sua volta molto
bilanciato, con la dolcezza iniziale in grande equilibrio con l'amaro, che regala

un finale fresco. Il corpo leggero e la secchezza esaltano la bevibilita di questa birra.

Omaggio a Federico Il di Svevia, illuminato Imperatore del Sacro Romano Impero,
che tanto amava la Puglia, i cui orzi sono utilizzati per produrre questa birra.

ABBINAMENT]
Antipasti, ortaggi, insalate, pizza quattro stagioni, formaggi freschi.

INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito.

RUBRA

BITTER / 5,5% Vol. 5,00

Birra ambrata, dalla finissima schiuma avorio, che mostra la sua eleganza gia nel bicchiere.
L'aroma richiama sentori di frutta secca e biscotti, con un leggero sottofondo di caramello.
Il sorso € molto equilibrato, con le note dolci che ricordano quelle avvertite al naso

ed un raffinato amaro finale che le bilancia. Il corpo leggero e la buona secchezza finale
rendono la bevuta molto piacevole.

Rubra non indica solo il colore della birra, ambrata con riflessi ramati, ma anche
la passione e il calore dei malti che la caratterizzano.

ABBINAMENT]
Piatti con pomodoro, pizza marinara, salumi, dolci alle castagne e/o cioccolato.

INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito.




